Velikonocni mazanec do domaci pekarny

Priprava

Do nadoby pekéarny nalijeme mléko,

rozpustény vlahy tuk, Zloutky, nasypeme cukr,

sl a mouku. Do dulku v mouce rozdrobime
drozdi, do jednoho rohu nadoby dame
citronovou kiru a do jiného muskatovy ofiSek.
Nechame vypracovat a vykynout tésto. Po
zvukovém signalu pfidame rozinky, klidné i s
troSkou rumu. Vykynuté tésto rozdélime na 4
stejné dily. Z kazdého vytvarujeme mazanec,
polozime na plech vyloZeny papirem na
peceni a nechame 15-20 minut dokynout.
Vejce rozSlehame se s IZzici mléka, mazance
potfeme a nahoru doprostfed kazdého
ntzkama nastfihneme maly kfizek.
Posypeme je mandlovymi lupiny a ve vyhfaté
troubé na 180°C pomalu peCeme pfiblizné 40
minut.

Obtiznost:

Cas pripravy: 2h Omin , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 2h 50min , Porce: 3

6259 kalorii ,0 g cukrl ,203 g tukd ,105 g
bilkovin

Autor: KATZVEL

Odkaz: https://srecepty.cz/velikonocni-
mazanec-do-domaci-pekarny

Ingredience

1 kg polohrubé mouky

e 500 ml mléka

e 250 g Hery

o 1 lzicka soli

o 180 g cukru krystal

e 5 Zloutkl

e 60 g drozdi

e 1 lIzi¢ka nastrouhané citronové kiry

« $petka strouhaného muskatového ofisSku

« 100 g rozinek pfedem namocenych v
rumu

e 1 vejce na potfeni

o 1 Izice mléka na potfeni

» hrst mandlovych lupinkl na posypani

Kategorie

Velikonoce, Ceské, Jaro, Finanéné nenaroc¢né,
Klasika, Rodina, Pecivo a produkty domaci
pekarny
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