Vejce pana krale

Priprava

Vejce zalijeme vodou, pfivedeme k varu a
vafime 15 minut na tvrdo. Poté vejce prudce
zchladime a nechame vychladnout. Vejce
oloupeme a podélné rozkrojime na pulky. Na
kazdou pulku vejce nastfikame tunakovou
pastu a doprostfed dame 1/2 1ZiCky kaviaru.
Na 12 pllek dame &erny kaviar a na zbylych
12 pulek Cerveny kaviar. Nakonec dozdobime
libeCkem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 35min , Porce: 6

959 kalorii , 3 g cukrti ,70 g tukd ,73 ¢
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/vejce-pana-krale

Ingredience

12 vejci

1-2 tunakové pasty

1 baleni ¢erného kaviaru

1 baleni ¢erveného kaviaru
trosku libeCku na ozdobu

Kategorie

Silvestr, Norska, Celoro¢né, Financné
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