Variace s roquefortem a pazitkou

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 8min
Celkovy €as: 23min , Porce: 2

348 kalorii ,0 g cukrti ,31 g tuk( ,18 ¢
bilkovin

Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/variace-s-
roguefortem-a-pazitkou

Priprava Ingredience

V jednoduchosti je sila! Z toastového chleba
vykrajovatky tvorte hvézdiCky a poskladejte je
vedle sebe na plech potazeny pecicim
papirem. Na kazdou hvézdi¢ku polozte
kousek syru a cely plech nasledné
nasmeérujte do trouby rozpalené na 180°C.
Nechte 8 minut pracovat, vyndejte, posypte
posekanou Cerstvou pazitkou a podavejte.

e 250 g tmavého toastoveho chleba
e 100 g syru typu roquefort
o svazek Cerstvé pazitky

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Mlécné vyrobky a vejce , Jidlo na
kazdy den, Rodina, Vegetarian, Snidané,
Svacinka
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