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Priprava

Mouku na vale zpracujeme s vejcem, cukrem,
zméklym méaslem, medem, kandovanym
ovocem, ofechy, kofenim a sodou. Tésto
nechame ulezet v chladnu do druhého dne.
Nasledujici den tvofime z tésta kuli¢ky cca 2
cm v priméru a klademe na pecici papir €i
vymazany plech déle od sebe - rozbéhnou se
béhem peceni. Do stfedu vila¢ime kousek
vlaSského ofechu na ozdobu. PeCeme zvolna
ve vyhraté troubé asi na 150 - 200°C, dle
potreby. Vyplati se hlidat je a teplotu
regulovat, pokud se rozbihaji moc, je teplota
vysoka a snizime ji!

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 50min , Porce: 10

2227 kalorii ,17 g cukrl ,45 g tuk( ,28 g
bilkovin

Autor: Roxana

Odkaz: https://srecepty.cz/vanocni-medove-
kolacky

Ingredience

e 15-20 dkg hladké mouky

e 15 dkg cukru moucka

o 1vejce

e 1 lzice medu

e 1 Izice zméklého masla

e 1/2 1Ziky mleté skofice

o tro8ka mletého hrebicku

e 1 lIzice sekaného kandovaného ovoce
o 5 dkg sekanych viasskych ofechl

1 1ZiCka sody bikarbdny

Kategorie

Vanoce, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Cukrovi
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