Vajickova tlacenka

Priprava

Sterilovanou zeleninu scedime do misy -
nalev nevylivame! Vejce, maso, cibuli i
papriky nakrajim na kosticky a pfidame k
zeleniné. Pfidame majonézu a v8e pofadné
promichame. K nalevu ze sterilované zeleniny
pfidame vodu a dle navodu pfipravim
Zelatinu, do které navic vmichame v trose
vody rozpustény masox. Po ¢asteCném
zchladnuti zelatinu promichame s pfipravenou
smeési. Formu (vejce, srdce nebo srnéi hibet)
vylozime potravinafskou folii a nalijeme
promichanou smés. Opatrné setfeseme, aby
si tzv. sedla a uhladime stérkou. Tlacenku je
tfeba nechat minimalné par hodin v lednici.

Obtiznost:

Cas pripravy: 5h 20min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 5h 20min , Porce: 8

2177 kalorii ,9 g cukrli ,222 g tuk(1,39 g
bilkovin

Autor: lencac

Odkaz: https://srecepty.cz/vajickova-tlacenka

Ingredience

1 sklenku sterilované zeleniny
6 uvarenych vajec natvrdo
150 g uzeného masa

1 cibuli

1 Cervenou papriku

1 Zlutou papriku

1 masox

250 g majonézy

1 Zelatinu na tlacenku

Kategorie

Velikonoce, Ceska, Celoroéné, Finanéné
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