Uzena kureci stehna dle hospodyné

Priprava

Stehna umyjeme, osusime a obalime platkami
slaniny. Do pekaca dame kyslu kapustu, na to
navrstvime zemiaky a nakoniec stehna.
PecCieme v horucej rare cca 60minut.

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 6

667 kalorii ,0 g cukrt ,0 g tuki ,34 ¢
bilkovin

Autor: Jozef

Odkaz: https://srecepty.cz/uzena-kureci-
stehna-dle-hospodyne

Ingredience

e 6 uzenych kurecich stehen

e 20 platkl slaniny

e 800 g kysané kapusty

e 500 g na platky nakrajenych brambor

Kategorie

Ceska, Celoroéné, Finanéné nenaroéné, Driibez
a kralik, Jidlo na kazdy den, Rodina, Hlavni
chod
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