Utopenci s okurkou

Priprava

Svafime a vychladime nalev, ktery jsme si
pripravili z vody, octu, soli a pepre. Spekacky
oloupeme a rozkrajime podélné na pulky,
poklademe cibuli nakrajenou na pulkolecka,
prouzky kapii a na kostiCky nakrgjenymi
okurkami. Zalijeme nédlevem a nechame pres
noc v chladnu odlezet.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1dni Oh Omin , Cas varen:
10min

Celkovy €as: 1dni Oh 10min , Porce: 8

123 kalorii , 8 g cukrt ,0 g tukl , 2 g bilkovin
Autor: Mall

Odkaz: https://srecepty.cz/utopenci-s-
okurkou

Ingredience

o 8 ks Spekackl

o 2 sterilované okurky
e 200 g cibule

e 2,5dclvody

e 1dcl 8% octa

* pepf

e sul

Kategorie

Silvestr, Ceska, Celoro¢né, Finanéné
nenaro¢né, Maso, Néco extra, Labuznik, Party
obcerstveni
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