Ulky polité ¢okoladou

Priprava

PiSkoty a ofechy umeleme najemno a
smichame je s cukrem a kakaem (pro tmavsi
barvu do kakaa pfidame pfed vmichanim
troSku vody a zamichame). Pfidame whisky a
smetanu a vypracujeme nelepivé jednotné
tésto. Z tésta uzdibujeme a plnime jim
formicku na ulky (vysypanou cukrem).
Snazime se, aby Ulky mély rovny podstavec.
Nechame je do druhého dne ztuhnout. Salko
uvafime den pfedem, nebo koupime uz
karamelové a vyslehame ho se zméklym
maslem. Timto krémem plnime ulky a
pfiklopime kulatym piSkotem zespodu.
Hnédou ¢okoladu rozpustime na vodni lazni a
ulky v ni celé omoCime. Bilou ¢okoladu také
rozpustime na vodni l14zni a vidlickou
ozdobime ulky - udélame jim bilé prouzky. Po
ztuhnuti mdZeme podavat.

Tip k receptu
Cukrarskeé piskoty hned ulky ozvlastni :) Na
spodek ale dame uz klasické, kulaté piskoty.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 40

3408 kalorii , 1 g cukrt ,207 g tukli ,39 ¢
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/ulky-polite-
cokoladou

Ingredience

o 3 lzice smetany ke Slehani (Slehacka)
160 g cukru moucka

e 160 g piskotl cukrarskych

e 1 lzice kakaa

e 1 Izice whisky

e 150 g salka
150 g masla

e 1 baleni ¢okolady na vareni

« 50 g bilé ¢okolady

e 50 g vlasskych ofechi

Kategorie

Vanoce, Vyjime&ny den, Obyé&ejny den, Ceska,
Vegetarianska, Zima, Celoro¢né, Finan¢né
nenarocné, Cukrovi
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