Ulezely pivni syr
Obtiznost:
Cas ptipravy: 5min , Cas vareni: 3dni Oh
Omin

Celkovy €as: 3dni Oh 5min , Porce: 4

460 kalorii ,0 g cukr(i ,35 g tukd ,30 g
bilkovin

Autor: notburga

Odkaz: https://srecepty.cz/ulezely-pivni-syr

Priprava Ingredience

Tvaroh, pivo a kofeni dobfe promichame.
Vznikne fidka kase, kterou nalijeme do
zavarovaci sklenice a pfikryjeme pecicim
papirem nebo ubrouskem. Smés nechame v
pokojoveé teploté odlezet asi tfi dny. Hotovy
syr pozname tak, ze je slamové Zluty a voni
podobné jako olomoucké tvartizky. Podavame
s Cerstvym pecivem jako pfedkrm nebo
svacinu.

e 250 g tuného tvarohu

e 330 ml svétlého piva

o Spetka soli

e 1 I1ZiCka drceného kminu
o Spetka drceného pepre

Kategorie
Tip k receptu Oby¢ejny den, Ceska, Celoro&né, Finanéné
Do syrové smési mizeme pfidat jesté 1/2 Izice nenaroéné, MIééné vyrobky a vejce , Klasika,
drobé nasekané zelené petrzelky a do hotového ) .
produktu jesté jeden nebo dva strouzky Rodina, Predkrm

prolisovaného ¢esneku. Zraly syr skladujeme v
lednici, kde vydrzi asi 3 dny (moznd i vic, ale my
ho vzdycky do tfi dnli snédli :-)
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