Tvarohovy piskot s ovocem

Priprava

Zméklé maslo utfeme s cukrem, vejci a
Zloutkem do pény, poté pfidame tvaroh,
polohrubou mouku, prasek do peciva a
promichame a udélame tésto. Toto tésto poté
nalijeme na tukem vymazany a hrubou
moukou vysypany plech a upe¢eme v
predehraté troubé. PeCeme pfi 180 °C, cca
15-20 minut. Upecené tésto nechame
vychladnout, poté ho potfeme dzemem,
poklademe ovocem a miizeme ozdobit
Slehackou.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy Cas: 40min , Porce: 10

4005 kalorii ,0 g cukrt ,174 g tuk(i,88 ¢
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/tvarohovy-piskot-
S-ovocem

Ingredience

e 2vejce

e 1 Zloutek

e« 150 g masla

e 150 g mouckového cukru

e 250 g tvarohu

e 500 g polohrubé mouky

e 1 baleni kypficiho prasku do peciva
o 1 sklenka boruvkové marmelady

» 200 g ovoce dle chuti

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢ne, Finanéné nenaro¢né, Ovoce, Néco
extra, Déti do 5 let, Moucnik
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