Tvarohovy kolac z drobenky podle Apetitu

Priprava

Z uvedenych pfisad na tésto utvofime v mise
drobenku. Dno dortové formy vylozime
pecicim papirem a asi 3/4 drobenky
rovnomeérné rozlozime na dno, prsty ji lehce
pfimackneme. Tvaroh rozmichdme se
zakysanou smetanou, rumem, obéma cukry a
pudinkovym praskem a napli nalijeme na
vrstvu drobenky do formy. Kola¢ poklademe
ovocem a nakonec navrch rozsypeme zbytek
odloZzené drobenky. PeCeme asi 40 - 45 minut
v troubé vyhraté na 180°C. Hotovy kolac
nechame zchladnout, pak opatrné vyndame z
formy a pfed podavanim nechame dobre
vychladit.

Tip k receptu

V puvodnim receptu je v naplni pouzito 200 ml
mléka, ale i bez né&j je napln az dost tekuta. Ja
jsem misto mléka pfidala pro vini troSkou rumu :0)
Do kolace jsem pouzila mrazené maliny a ty, v
kombinaci s tvarohovou naplni, vytvofily
bezkonkurenci chut.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 1

3412 kalorii , 0 g cukrii , 127 g tuk( ,118 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/tvarohovy-kolac-z-
drobenky-podle-apetitu

Ingredience

e Tésto: 1 hrneCek polohrubé mouky

e 1/2 hrneCku cukru moucka

o 1/2 sacku kypficiho prasku do peciva

e 100 g masla

o Napln: 500 g mékkého tvarohu

e 1 baleni zakysané smetany
1/2 hrneCku cukru moucka

o 1 s&cek vanilkového cukru

» 1 s&cek vanilkového pudinkového prasku

« libovolné ovoce (lesni ovoce, maliny nebo
jahody)

e 2-3lZice rumu

Kategorie

Ceska, Celoroéné, MIé&né vyrobky a vejce ,
Rodina, Moucénik

N


https://srecepty.cz/tvarohovy-kolac-z-drobenky-podle-apetitu

	Tvarohový koláč z drobenky podle Apetitu
	Příprava
	Ingredience
	Tip k receptu
	Kategorie


