Tvarohovy dort s jahodami

Priprava

Rozmixujeme susenky, pfidame maslo,
pfipadné rum a cukr podle chuti, tak aby
vznikla lehce soudrzna hmota (pokud se
drobi, pfiddme maslo nebo rum). Dno dortové
formy vyloZime pecicim papirem, boky
potfeme maslem. SuSenkovou hmotu
natla¢ime na dno a boky formy a dame do
lednicky. Pfipravime Zelatinu podle navodu v
60 ml vody. USlehame tvaroh s cukrem,
vanilkovym cukrem, pfidame citronovou
§tavu, uslehanou Slehacku a vmichame
Zelatinu. Doporucuji ochutnat a podle chuti
pfisladit nebo pfikyselit. Do formy klademe na
susSenkové dno rozpulené jahody a zalejeme
tvarohovou smési. Dame ztuhnout do
lednicky. Po ¢asteCném zatuhnuti poklademe
zbylymi jahodami a prelijeme Cirym Zelé.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: Omin
Celkovy Cas: 40min , Porce: 10

1404 kalorii ,12 g cukrd ,99 g tuku ,93 g
bilkovin

Autor: Mall

Odkaz: https://srecepty.cz/tvarohovy-dort-s-
jahodami

Ingredience

1 baleni svétlych a 1 baleni tmavych
BEBE su8enek

e 100 g rozpusténého masla

o troSka rumu

e 500 g tvarohu

e 320 ml smetany ke Slehani

e 125 g cukru krupice

e 1 vanilkovy cukr

e 50 ml citrénové stavy

e 250 g jahod

e 1 baleni Zelatiny dr. Oetker

e 60 ml vody

1 Ciré pfipravené dortové Zelé

Kategorie

Svaty Valentyn, Ceska, Celoro¢né, Finanéné
nenarocné, Ovoce, Néco extra, Navstéva,
Moucnik
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