Tvarohova vanocka

Priprava

V mise utfeme zméklé maslo s mouckovym
cukrem do hladké pény. Zaslehame postupné
vejce, vmichame vanilkovy cukr, tvaroh a
mouku spolu s prasky do peciva. Do tésta
zapracujeme rozinky, které jsme pfedem
nechali nabobtnat v rumu. Tésto podle
potfeby rozfedime vlaznym mlékem a
rozetfeme ho do formy na vanocku dikladné
vytfené maslem a vysypané hrubou moukou.
Vanocku vlozime do predehfaté trouby.
Peceme pfi teploté 160°C pfiblizné 45 minut.
Po upeceni nechame chvilku vychladnout a
poté ji vyklopime z formy. Pfed podavanim ji
muzeme posypat mouckovym cukrem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 15min, Porce: 4

4283 kalorii , 13 g cukrti , 153 g tukd ,117 ¢
bilkovin

Autor: planeta

Odkaz: https://srecepty.cz/tvarohova-
vanocka

Ingredience

e« 150 g masla

e 150 g cukru moucka

o 2 slepicCi vejce

e 1 baleni vanilkového cukru
e 250 g jemného tvarohu

e 500 g hladké mouky

e 2 baleni prasku do peciva

e 80 g rozinek

e 3lzice rumu

e 4 |Zice polotu¢ného mléka

Kategorie

Vanoce, Velikonoce, Obyé&ejny den, Ceska,
MIécné vyrobky a vejce , Rodina, Moucnik
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