Tvarohova kulickova buchta

Obtiznost:

Cas pripravy: 45min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 45min , Porce: 1

3485 kalorii ,0 g cukrt ,216 g tuk(i ,30 g
bilkovin

Autor: Dominika Schelle

Odkaz: https://srecepty.cz/tvarohova-
kulickova-buchta

Priprava Ingredience

Z 22 dkg polohrubé mouky, 125 g mésla, 2
vajec, 15 dkg cukru, 3 polévkové |Zice kakaa
a prasku do peciva udélame tésto a dame na
hodinu do lednice, pak na plech vytvarujeme
kulicky. Kulicky nasledné opatrné zalijeme
tvarohovou naplni a upeceme. Napln
vytvofime smichanim 4 tvarohu (ne
vanickové), 125 g masla, 2 zloutkd, 25 dkg
cukru a 1 vanilkového pudinku v prasku.
Nakonec zlehka vmichame snih ze 2 bilka.
Pro vizudlni efekt krajime vzdy v poloviné
kulicky.

e 22 dkg polohrubé mouky

e 125 g masla

e 15 dkg cukru krystal

o 3lzice kakaa

o 1 sacek kypficiho prasku do peciva

e 4 baleni tvarohu

e 125 g masla

e 2vajicka

o 25 g cukru

1 baleni vanilkového pudinkového prasku

Tip k receptu Kategorie

Tésto se pfi vytvareni kuliCek lepi, tak si ruce
posypte cukrem.

Ceska, Dezert
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