Tvarohova buchta

Priprava

VSechny suroviny na tésto promichame v
sypkou smés. Dale si pfipravime nadivku: V
mise Slehagem zpracujeme vSechny
ingredience do krémovité hmoty. Pekaé
vylozime papirem na peceni, rovhomeérné
vsypeme polovinu tésta, na které pak
nalijeme tvarohovou nadivku. Tu opét
zasypeme druhou polovinou tésta. Nakonec
poklademe povrch tésta asi 0,5 cm platky
hery. Pe€eme pfi 180 C, dokud povrch
moucniku neni zlatavy. Doporucuji nechat
buchtu ulezet do druhého dne. Chutna pak
mnohem lépe

Obtiznost:

Cas pripravy: 25min , Cas vareni: 35min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 8

4929 kalorii ,0 g cukrti , 197 g tuk( ,218 ¢
bilkovin

Autor: Jifulka

Odkaz: https://srecepty.cz/tvarohova-buchta

Ingredience

e Tésto: 3 hrnecky polohrubé mouky
e 1 hrnecek cukru krupice

o 1 sacek kypficiho prasku do peciva
o Nadivka: 750 g tvarohu v kostce

e 3vejce

e 350 ml mléka

e cukr krupice dle chuti

e 2lzice rumu

e 1 sacek vanilkového pudinkového prasku
e citronova kira z 1 plodu

e 200 g Hery na pokladeni

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenarocné, Mlécné
vyrobky a vejce , Jidlo na kazdy den, Rodina,
Moucnik
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