Tvarohova babovka

Priprava

Zloutky utfeme s cukrem a maslem, pfidame
tvaroh a znovu utfeme. Pfidame vanilkovy
cukr, citronovou kuru a mléko. Vmichame
polohrubou mouku s praskem do peciva a
nakonec uslehany snih. Mizeme pfidat
rozinky. PeCeme nejprve 5 minut pfi 200 °C,
pak pfiblizné 35 minut pfi 170 °C.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 40min
Celkovy Cas: 55min , Porce: 8

4231 kalorii ,1 g cukrti ,225 g tuk( ,83 ¢
bilkovin

Autor: katka16031

Odkaz: https://srecepty.cz/tvarohova-
babovka

Ingredience

e 200 g masla

e 250 g tuného tvarohu

e 250 g cukru moucky

e 4vejce

e 300 g polohrubé mouky

e 1 vanilkovy cukr

e 6 lIzic vlazného mléka

o 1 kypfici prasek do peciva
o 1-21ZiCky citronové kury

1 baleni rozinek

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Klasika, Rodina, Mou¢nik


https://srecepty.cz/tvarohova-babovka

	Tvarohová bábovka
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie


