Tribitky

Priprava

PiSkot: smichame vejce, cukr krupici, prasek
do peciva, olej, mléko, mouku a kakao. Tésto
nalijeme do vymazaného a moukou
vysypaného pekacku. Peceme pfi 180 °C asi
30 minut. Mezitim uvafime pudink: Smichame
pudinky vanilkové pfichuti, vanilkové cukry,

1/2 | mléka a 15 dkg masla. Pfivedeme k varu.

Tuto smés nalijeme jesté teplou na upeceny
piSkot a poklademe BEBE su$enkami. Dame
ztuhnout. Slazené kondenzované mléko (v
konzervé) vafime asi 2 hodiny ve vodé a
studené vyslehame s 20dkg masla. Navrsime
na susenky a polijeme ¢okoladovou polevou.
Dame ztuhnout asi na 2 hodiny do lednice.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 2h 20min , Cas vareni: 2h
30min

Celkovy Cas: 4h 50min , Porce: 16

4663 kalorii , 6 g cukrli ,399 g tukl ,42 g
bilkovin

Autor: linkinkatka

Odkaz: https://srecepty.cz/tribitky

Ingredience

e 2vejce

e 20 dkg cukru krupice

e 1 kypfici prasek do peciva
e 1 dcl rostlinného oleje

e 3/4 1 mléka

e 30 dkg hladké mouky

e 2lzZice kakaa

e 2 pudinky vanilkové pfichuti
« 2 vanilkové cukry

o 35 dkg masla

1 slazené kondenzované mléko
1 BEBE suSenky

1 Cokoladovou polevu

Kategorie

Narozeniny, Némeckd, Celorocné, Finan¢né

Vv s

Moucnik
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