
Obtížnost:     

Čas přípravy: 45min , Čas vaření: 0min
Celkový čas: 45min , Porce: 20

16 kalorií , 0 g cukrů , 0 g tuků , 0 g bílkovin

Autor: Šéfredaktor 

Odkaz: https://srecepty.cz/thajske-krevety-s-
mangem 

Příprava

Smíchejte 20 velkých oloupaných a
uvařených krevet s lžičkou strouhaného
zázvoru, stroužkem drceného česneku,
nakrájenou červenou chilli, lžičkou cukru,
lžičkou rybí omáčky a se šťávou z jedné
limetky. Nechejte v lednici po dobu 30 minut
marinovat. Poté napichujte krevety na párátka
společně s malým kouskem zralého manga.
Těsně před podáváním posypejte čerstvým
koriandrem.

Ingredience

20 velkých, oloupaných a vařených krevet
1 lžička mletého zázvoru
1 stroužek nasekaného česneku
1 nasekaná chilli paprička
1 lžička cukru
1 lžička rybí omáčky
limetová šťáva
1 mango
koriandr

Kategorie

Výjimečný den, Thajská, Celoročně, Ryby a
dary moře, Něco extra, Labužník, Návštěva,
Párty občerstvení

Thajské krevety s mangem
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