Thajske krevety s mangem

Priprava

Smichejte 20 velkych oloupanych a
uvarenych krevet s IziCkou strouhaného
zazvoru, strouzkem drceného ¢esneku,
nakrajenou ¢ervenou chilli, 1ZiCkou cukru,
IZiCkou rybi omacky a se $tavou z jedné
limetky. Nechejte v lednici po dobu 30 minut
marinovat. Poté napichujte krevety na paratka
spole¢né s malym kouskem zralého manga.
Tésné pfed podavanim posypejte cerstvym
koriandrem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 45min , Cas vareni: Omin
Celkovy Cas: 45min , Porce: 20

16 kalorii , 0 g cukru , 0 g tuku , 0 g bilkovin
Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/thajske-krevety-s-
mangem

Ingredience

20 velkych, oloupanych a varenych krevet
1 1ZiCka mletého zazvoru

1 strouzek nasekaného ¢esneku

1 nasekana chilli papricka

1 1ZiCka cukru

1 1ZiCka rybi omacky

limetova stava

1 mango

koriandr

Kategorie

Vyjimec€ny den, Thajska, Celoro¢né, Ryby a
dary more, Néco extra, Labuznik, Navstéva,
Party obCerstveni
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