Testovinove livanecky s klobasou

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 50min , Porce: 4

3126 kalorii , 2 g cukrt ,270 g tukli ,64 ¢
bilkovin

Autor: Evik

Odkaz: https://srecepty.cz/testovinove-
livanecky-s-klobasou

Priprava Ingredience

Vlasové nudle uvafime v osolené vode,
scedime a nechame dobfe okapat. Vejce
rozSlehame s moukou a mlékem, soli a
pepfem, pfidame nadrobno nakrajenou
klobasu a nudle a promichame. Na
rozpaleném oleji pak smazime po obou
stranach livanecky. Posypeme strouhanym
syrem a ihned podavame.

e 100 g vlasovych nudli
e 6vajec

e 2dcl mléka

e 50 g polohrubé mouky
e 1 klobaska

e 50 g strouhaného syra
o troSka pepre

e 0,5 1Zicky soli

« slunecnicovy olej

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Obiloviny, téstoviny a ryze, Jidlo na
kazdy den, Chudy student, Hlavni chod
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