Teplé chlebicky aneb ceska bruscheta

Priprava

Bagety nakrajime nasikmo a jemné

"mazneme" maslem. Rozprostfeme na plech

vylozeny pecicim papirem. Mozzarellu

nakrajime na platky a bagetky jimi poklademe.

Stejny postup udélame s raj¢aty. Posypeme
bazalkou a kazdy platek bagetky posypeme
parmazanem. Dame zapéct na 9 minut do
trouby na 180°C, na posledni minutu az dvé
prepneme troubu na gril. Podavame teplé.

Tip k receptu

MizZeme dat taky rajéata sekané, nebo mizeme
pfichuté jakkoli obomeérovat.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 20min , Porce: 4

196 kalorii ,0 g cukr( ,14 g tuki ,16 g
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/teple-chlebicky-
aneb-ceska-bruscheta

Ingredience

o 2 francouzské nebo rustikalni bagety
e kousek masla

e 3 baleni Mozzarelly

e 4rajCata

e 1 Izice nasekané bazalky

e 50 g strouhaného parmazanu

Kategorie

Narozeniny, Silvestr, Ceska, Reduként,
Celoroéné, Finanéné nenaroc¢né, Mlécné
vyrobky a vejce , N&co extra, Navétéva, Stihla
sle¢na, Party obCerstveni
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