Tasticky z listoveho testa

Priprava

Platky listového tésta nechame asi 20 minut
roztat. Omyjeme jarni cibulku, oCistime ji a i
se zelenou nati nakrdjime na jemné prouzky.
Sunku nakrajime na malé kosti¢ky. Luginu
smichame s jarnimi cibulkami, Sunkou,
rajCatovym protlakem, 1-2 IZicemi smetany,
osolime a opepfime. troubu rozehfejeme na
220°C. Plech na peceni oplachneme
studenou vodou a neosu$ujeme ho. Platky
tésta potfeme na krajich studenou vodou,
lu¢inovou smés dame na polovinu platku,
tésto prelozime a okraje dobfe pfimackame
vidlickou. TastiCky z listového tésta
pokladame na plech, potfeme je zbylou
smetanou a peceme v troubé pfi stfednim
zaru 15-20 minut, az mirné zhnédnou. Poté
sundame z plechu a nechame vystydnout.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy Cas: 40min , Porce: 1

279 kalorii ,0 g cukru ,27 g tukd ,7 ¢
bilkovin

Autor: Alirtecka

Odkaz: https://srecepty.cz/tasticky-z-
listoveho-testa

Ingredience

o 2 platky listového tésta

e 2 jarni cibulky

o 1 velky platek sendvicoveé Sunky
o 100 g LuCiny

o 1 Izi¢ka rajCatového protlaku

e 2-3lzice smetany

o Spetka soli

o Spetka bilého pepre

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Svacdinka
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