Svestky s pernikovou vuni

Priprava

Mouku prosijeme, pfiddme kypfici prasek,
pernikové kofeni, cukr, malou Spetku soli,
Zloutek, rum a zméklé maslo. Vypracujeme
hladké tésto a dame ho asi na hodinu
odpocinout do chladu. Mezitim si do kazdé
Svestky dame jednu oloupanou mandli misto
pecky. Odpocinuté tésto vyvalime a vykrajime
si koleCka o pruméru 6 cm. Na kazdé kolecko
polozime jednu naplnénou Svestku. Kazdou
Svestku dobfe zabalime do tésta a udélame
ovalny bochanek. Bochanky si naskladame
na plech vyloZeny pecicim papirem a ve
stfedné vyhraté troubé upeCeme. Upecené
bochanky pocakame polevou (nebo je
muzeme polevou polit celé). Marcipan si
obarvime nékolika kapkami zeleného barviva,
vykrojime malé listecky a témi cukrovi
dozdobime.

Tip k receptu

Z této davky mi vyslo 35 kouskUl cukrovi.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 20min
Celkovy ¢as: 50min , Porce: 1

2285 kalorii , 3 g cukrli ,88 g tuk( ,28 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/svestky-s-
pernikovou-vuni

Ingredience

e 180 g hladké mouky

e 100 g masla

o 1 lziCka kypficiho prasku do perniku

o 1/2 1Zi€ky pernikového kofeni

e 50 g cukru moucka

e 1 Zloutek

o Spetka soli

e 1lzice rumu

» 250 g suSenych Svestek

e asi 35 oloupanych mandli

e maly kousek marcipanu

o sacek Cokoladové polevy (bilé nebo
tmavé)

Kategorie

Vv,

Vanoce, Ceska, Zima, Finanéné naroénéjsi,
Rodina, Cukrovi
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