Svestkova ¢okolada na vareni

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 10min, Porce: 6

2604 kalorii ,250 g cukr( ,42 g tukd ,63 g
bilkovin

Autor: notburga

Odkaz: https://srecepty.cz/svestkova-
cokolada-na-vareni

Priprava Ingredience

Omyté a vypeckované Svestky hodime do
mixéru. Pfidame cukr a dukladné
rozemeleme. Smés prelijeme do hrnce a
Svestky vafime asi Ctvrt hodinky. Nechame
vychladnout a propasirujeme pres jemné
sitko. Poté pridame rum, vanilkovy cukr a
kakao a ulozime na 24 hodin do lednice. Pak
¢okoladu naplnime do Cistych sklenic a
zavarujeme po dobu 30 minut jako Svestkovy

e 2,5Kkg Svestek

e 2 baleni vanilkového cukru
e 100 ml rumu

e 1 kg cukru krupice

e 200 g kakaa

Kompot. Kategorie
Obydejny den, Ceska, Vegetarianska, Podzim,
Tip k receptu Finan&né nenaro¢né, Ovoce, Klasika, Labuznik,
Hodi se do vSech sladkych zakusku. Treba do Mougénik, Ostatni

perniku nebo do nejriiznéjSich sladkych naplni.
Pfidavam ji i do povidel pro vylepSeni chuti a ve
spizi vydfi zhruba rok.
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