Susenkové likeroveé placicky

Priprava

Susenky rozmélnime valeCkem a smichame
je se zméklym maslem, cukrem, vanilkovym
cukrem, kakaem a konakem. Utvofime tésto,
ze kterého tvofime placi¢ky. Ty pak zdobime
mandlovymi platky. Nechame v chladu
alespon hodinu odlezet.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: Omin
Celkovy Cas: 40min , Porce: 1

4396 kalorii ,0 g cukrli ,274 g tuk( ,44 ¢
bilkovin

Autor: Kantarina

Odkaz: https://srecepty.cz/susenkove-
likerove-placicky

Ingredience

e 200 g masla

e 500 g BEBE susenek (nebo Albertek)
e 200 g cukru moucka

e 1 s&cek vanilkového cukru

o 1IZice kakaa

e 4 Izice vajecneého likéru

o mandlové platky na ozdobu

Kategorie

Vanoce, Ceskd, Zima, Finan¢né nenaroéné,
Cukrovi
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