Starodavne listy

Priprava

Na vale prosyjeme mouku, pfidame zméklé
maslo, cukr, Zloutky, mléko, vino, Spetku soli
a nastrouhanou kiiru z 1/2 poloviny citrénu.
Vypracujeme tésto a vyvalime ho stejnym
zpusobem jako tésto na nudle. Radylkem
nakrajime Ctverce, propichame je vidliCkou a
postupné smazime v rozpaleném oleji. Teplé
je jesté pocukrujeme a podavame.

"W Obtiznost:

Cas ptipravy: 35min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 55min , Porce: 4

1264 kalorii ,5 g cukr( ,46 ¢ tukt ,28 g
bilkovin

Autor: Evik

Odkaz: https://srecepty.cz/starodavne-listy

Ingredience

e 250 g hladké mouky
e 50 g masla

» 50 g cukru krupice

e 2 Zloutky

e 2lZice mléka

e 2 lZice bilého vina

o Spetka soli

e 1/2 citrobnu

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, MIé¢né vyrobky a vejce , Rodina,
Moucnik
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