Slimacky se syrem

Priprava

Z muky, tuku, soli, 60 g strdhaného syra a
kvasku pripravime cesto, ktoré nechame
chvilu kysnut. Potom cesto rozdelime na 6
bochnickov, kazdy bochni¢ek vyvalkame na
kruh a ten radlikom nakrgjame na 16 dielov.
Kazdy diel zvinieme, preloZime na plech,
potrieme vajcom, posypeme zvySnym
nastrihanym syrom a dame upiect do rdry.
Pecieme asi 15 minit. Vynikajuca pochutka s
pivu, vinu, na party.

Tip k receptu
Slimaciky mézeme posypat tekvicovymi
semienkami, sezamom, fanovym semienkom...

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 1h 15min , Porce: 8

3706 kalorii ,0 g cukrt ,198 g tukli ,53 ¢
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/slimacky-se-
syrem

Ingredience

e 500 g polohrubé mouky
e 250 g Hery

e 20 g drozdi (kvasnice)
e 100 ml mléka

e 1 Izi¢ka cukru krystal

e 1 1ZiCka soli

e 100 g uzeného syra

1 vejce

Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné
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