Slehackové satecky s tvarohem

Priprava

Ze Slehacky, Hery a mouky vypracujeme
tésto, které na mirné pomouceném vale tence
vyvalime. Radylkem nakrajime na Ctverce,
doprostfed dame IZiCku tvarohu vymichaného
s vejcem, cukrem a brusinkami a rohy tésta
prelozime prfes sebe. Ukladame na plech
vyloZeny pecicim papirem a pe¢eme pfi
200°C asi 20 minut. Mirné vychladlé bohaté
pocukrujeme mouckovym cukrem smichanym
s vanilkovym.

Tip k receptu

Tésto jsem krajela na Ctverce 6x6 cm a je jich 80
kusu.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 10

3491 kalorii , 8 g cukrli ,209 g tukda ,95 ¢
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/slehackove-
satecky-s-tvarohem

Ingredience

e 200 g 30% Slehacky

e 250 g Hery

e 400 g hladké mouky

e 250 g tvarohu ve folii

o 1 vejce

e 2-3 lzice cukru krupice
e 50 g brusinek

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, MIé¢né vyrobky a vejce , Jidlo na
kazdy den, Rodina, Moucnik
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