Slavnostni monogramy

Priprava

Heru nakrgjime, pfidame vejce, prosety cukr,
hladkou mouku, do které jsme pfidali 1/2
prasku do peciva, citronovou kuru. Tésto
zpracujeme na valu, tfetinu obarvime kakaem
a dadme na jednu hodinu odpocinout. Ze
svéetlého tésta vykrajime kolecka (mohou byt i
jiné tvary) z tmavého tésta vykrajime tvofitky z
umélé hmoty pismenka. Peeme v troubé na
180°C. (KoleCka peCeme déle, pismenka
potrebuji kratsi dobu.) Po upeceni natfeme
zakladni tvary polevou z cukru a citronove
stavy. Pismenka pfitiskneme ke svétlym
koleCkim a nechame ztuhnout. Hotové pecivo
muzeme podle pismenek pouzit jako
jmenovky hostl u svate¢niho stolu.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 15min
Celkovy Cas: 35min , Porce: 20

2184 kalorii ,5 g cukri ,115 g tuk(1,33 g
bilkovin

Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/slavnostni-
monogramy

Ingredience

e 250 g hladké mouky

e 140 g Hery

e 70 g praskového cukru
e 1vejce

e 1/2 prasku do peciva

e citronovou kuru

e kakao

Kategorie

Vanoce, Vyjimecny den, Narozeniny, Silvestr,
Ceska, Celoroéné, Mlééné vyrobky a vejce ,
Obiloviny, téstoviny a ryze, Navstéva, Rodina,
Ostatni, Cukrovi
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