Slany kolacé

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 30min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 4

2697 kalorii ,0 g cukr(i ,179 g tukd ,116 g
bilkovin

Autor: Jana Langrova

Odkaz: https://srecepty.cz/slany-kolac

Priprava Ingredience

Mouku prosejeme na val, pfidame maslo,
vejce, sll a vody podle potfeby. Vypracujeme
tésto. Zabalime ho do alobalu a nechame v
chladni¢ce nejméné 2 hodiny odlezet. Tésto
pak vyvalime na placku, kterou vlozime do
dortové formy. Slaninu a Sunku nakrajime na

e 200 g slaniny

e 150 g parmské Sunky
e 150 g eidamu

e 3 artyCoky

» ol e . . e 1 hrstoliv
kosti¢ky, vySkaviime ji a nalejeme na tésto. 5 baprik
Tésto pokryjeme ostatnimi ingrediencemi a P p Y

e JrajCata

syr nastrouhame nahrubo. Dame péct do
prfedem vyhfaté trouby asi na 30 minut pfi
teploté 200°C.

e 200 g polohrubé mouky
e« 100 g masla

e 1vejce

o Spetka soli

e 5lzic vody

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Svadinka
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