Slaninovo - syrové susenky Kk vinu

Priprava

Nejdfive si nakrajime slaninu na malé kousky
a na panvi ji opeCeme dokfupava. Panev
odstavime a slaninu nechame vychladnout.
Prosejeme si mouku, pfidame do ni kypfici
prasek, pfisypeme pfipravenou slaninku,
strouhany syr, sul, pep¥, papriku (kdo ma rad,
muZze pouzit palivou), pfidame zméklé maslo
a nakonec pfilijeme mléko. Zadélame hladké
tésto. Tésto opravdu dobfe prohnéteme, ¢im
déle, tim budou susenky lepsi. Hotové tésto
rozvalime asi na 5 mm silnou placku a
vykrajujeme kolecka, ktera klademe na plech
vylozeny pecicim papirem. Kolecka lehce
posypeme makem. Vlozime do stiedné
rozehraté trouby a pec¢eme asi 10-15 minut
dozlatova.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 15min
Celkovy Cas: 35min , Porce: 20

2948 kalorii , 7 g cukrti , 191 g tuk( ,110 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/slaninovo-syrove-

susenky-k-vinu

Ingredience

e 150 g anglické slaniny

e 260 g hladké mouky

o 1 1ziCka kypficiho prasku do peciva

o sUl, pepf a paprika podle chuti

e 75g masla

e 250 g strouhaného syra vyraznéjsi chuti
e 250 ml mléka

e mak na posypani susenek

Kategorie

Silvestr, Americka, Celoro¢né, Rychlovka,
Navstéva, Party obCerstveni
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