Slané pecivo

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 8min
Celkovy €as: 38min , Porce: 4

2468 kalorii ,6 g cukri ,173 g tuk(1 ,68 g
bilkovin

Autor: planeta

Odkaz: https://srecepty.cz/slane-pecivo

Priprava Ingredience

Ke strouhanému syru pridame v8echny
pfisady vyjma vajiCka a koreni. Vypracujeme
tésto, zabalime a nechame odlezet v chladnu.
Na pomouc¢néném valu rozvalime pléat silny
necelého pul centimetru a potfeme vajickem
rozSlehanym se IZici vody. Posypeme
kofenim a rozkrajime na stejnomérné tvary.
Pomoci nozZe je pfeneseme na plech vylozeny
pecicim papirem a vlozime do trouby
predehraté na 180°C. PeCeme cca 8 minut a
vyndame hned, jakmile pecivo naskoCi a
povch zezlatne.

150 g strouhaného syra
e 210 g polohrubé mouky
« 150 g masla
e 6 Izic polotu¢ného miéka
e 1 slepiCi vejce
e 1/2 1ZiCky grilovaciho koreni
e 1/2 1Zi€ky kminu
e 1/2 1ZiCky soli
e 1/2 1ZiCky sezamu

_ Kategorie
Tip k receptu
S vyrobou peciva zaneme rano, tésto se ma Vanoce, Obycejny den, éeské, Celoro&né,

nechat odlezet, kousek tésta si miizeme nechat .. . i
na druhy den. Pecivo a produkty domaci pekarny
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