
Obtížnost:     

Čas přípravy: 25min , Čas vaření: 45min
Celkový čas: 1h 10min , Porce: 8

2224 kalorií , 1 g cukrů , 108 g tuků , 80 g
bílkovin

Autor: Beruska64 

Odkaz: https://srecepty.cz/slane-
bramborove-rezy 

Příprava

Brambory oloupeme, nakrájíme na plátky,
osolíme, opepříme a smícháme s nadrobno
nakrájenými vejci. Směs dáme na máslem
vymazaný a strouhankou vysypaný plech a
dáme péct. Po chvilce pečení brambory
zalijeme smetanou, ve které jsme rozmíchali
žloutky, mouku a nastrouhaný sýr a
dopečeme dozlatova.

Ingredience

1 kg uvařených brambor ve slupce
4 natvrdo uvařená vejce
2 dcl smetany
2 žloutky
1 lžíce polohrubé mouky
100 g Eidamu (Edam)
5 lžic másla
5 lžic strouhanky
špetka pepře
špetka soli

Kategorie

Obyčejný den, Česká, Vegetariánská, Finančně
nenáročné, Zelenina, Rodina, Svačinka

Slané bramborové řezy
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