Satecky s jablky

Priprava

Prosatou mouku s cukrem a soli promichame.

Pfidame tvaroh a nakrajené maslo a
vypracujeme tésto. Vypracované tésto
zabalime do félie a ddme na 30 minut do
chladnic¢ky odpocinout. Jablka oloupeme a
nastrouhame na hrubé nudli¢ky, pfidame
skofici a rozmixované piskoty. Odpocinuté
tésto vyvalime na 3 mm silny plat a radylkem
rozkrajime na Ctverce 6x6 cm. Doprostred
Ctverce dame jablka a jeden roh potfeme
bilkem. Pfes jablka pfelozime suchy roh tésta
a na néj pfitiskneme roh potfeny bilkem.
Satecky naskladame na plech vylozeny
papirem na peceni a potfeme je Zloutkem
rozmichanym s mlékem. Plech vlozime do
trouby vyhfaté na 180°C a peceme 15 - 20
minut. Vychladlé SatecCky s jablky bohaté
pocukrujeme.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 2h Omin , Porce: 8

3162 kalorii ,5 g cukru ,223 g tukl( ,81 g
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/satecky-s-jablky

Ingredience

e 250 g hladké mouky

e 250 g masla

« 250 g jemného tvarohu

e 20 g cukru moucka

o Spetka soli

o Na potfeni -1 bilek, 1 Zloutek
o 1 IZice mléka

e Na ngplh - 3 jablka

» Spetka skofice

1 hrst détskych piskotl

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, MIécné vyrobky a vejce , Obiloviny,
téstoviny a ryze, Ovoce, Jidlo na kazdy den,
Rodina, Moucnik
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