Sachruv dort

Priprava

Zméklé maslo utfeme s polovinou cukru do
pény, vmichame nahfatou ¢okoladu a
postupné zloutky. Z bilk( uSlehame snih,
pfidame cukr a uslehame dohusta. Snih
vmichame soucCasné s prosatou moukou a
vanilkovym cukrem do cokoladového tésta,
vlozime do dortové formy vymazané maslem
a vysypané moukou a upe¢eme v mirné
vyhraté troubé. Vychladly dort rozkrojime na
dva kulaté platy, spojime je marmeladou a
polijeme silnou vrstvou Cokoladové polevy.
Pfiprava polevy: Krupicovy cukr rozpustime
ve tfech Izicich studené vody, pfivedeme k
varu a vafime, az se cukr tahne jako nit.
Mezitim v misce umisténé v teplé vodni lazni
ohrejeme Cokoladu, vmichame ji do vareného
cukru a michdme, az je poleva hladka.
Muzeme ozdobit Sleha¢kou anebo
cokoladovymi listky (daji se koupit).

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 25min
Celkovy Cas: 55min , Porce: 8

2583 kalorii ,5 g cukrt ,173 g tuk(i ,56 g
bilkovin

Autor: kaccka

I Odkaz: https://srecepty.cz/sachruv-dort

Ingredience

e 6 vajec

e« 160 g masla

e 160 g cukru

e 170 g Cokolady na vareni

e 160 g hladké mouky

e 1 baleni vanilkového cukru

o merunkova marmelada (dle chuti maze
byt i jind)

o troSka masla na vymazani a hrubé mouky

na vysypani formy
e Poleva: 120 g cukru krupice
e 100 g Cokolady na vareni
e 3 lzice studené vody

Kategorie

Svaty Valentyn, Ceska, Vegetarianska,
Celoroc¢ne, Finanéné nenaro¢né, Rodina,
Moucnik
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