Rybizova stava

Priprava

Vodu pfivedeme k varu a nechame
vychladnout. Do ftfilitrové zavafovaci sklenice
si dame omyty rybiz (muze byt i se stopkami,
nemusi se otrhavat) pfiddme na platky
nakrajeny citron a zalijeme vychladlou
prevafenou vodou. Pfes sklenici dame utérku
a nechame 24 hodin luhovat. Druhy den
obsah sklenice prfecedime pres platno
(utérku) do hrnce. Poradné vymackame,
pridame cukr a pfivedeme k varu. Chvili
povarime a za horka plnime do sklenic a
ihned uzavirame.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 40min , Porce: 2

3990 kalorii ,0 g cukri ,0 g tuk( ,0 ¢
bilkovin

Autor: veka

Odkaz: https://srecepty.cz/rybizova-stava

Ingredience

1 kg rybizu

1 kg cukru krystal
1 citrén

1 | pfevarené vody

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Finanéné nenaroéné,
Ovoce, Klasika, Rodina, Napoje a koktejly
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