Rumoveé rohlicky

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 72

4400 kalorii , 301 g cukrti , 158 g tukd ,53 ¢
bilkovin

Autor: BB

Odkaz: https://srecepty.cz/rumove-rohlicky

Priprava Ingredience

Dame tfit maslo s cukrem, pak pfidavame po
troSe mouku s praskem do peciva, cela vejce a
nakonec kakao. Tésto vlijeme na vymazany a 4 Ks vajec
vysypany plech a dame pozvolna péct cca na o 1/2 sadku kypficiho prasku do pegiva
170 st. UpeCeni zkousime Spejli. :
e 300 g cukru krupice (na polevu)

Mezitim smich&dme ingredience na polevu. e 3 lzice rumu (na polevu)
Polejeme upecené horké a okamzité e 200 g polohrubé mouky
vykrajujeme rohli¢ky, nebot jak poleva chladne,

tak zadina praskat. 200 g cukru moucka

e« 150 g masla

. e 3 lzice horké vody (na polevu)
Tip k receptu « 50 g kakaa

Pouzivam kulaté vykrajovatko o prdmeéru 5 cm.

Kategorie

Vanoce, Ceska, Cukrovi
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