Rumoveé kolacky

Priprava

V8echny pfisady na rumovy krém utfeme
dohladka. Do prosaté mouky, cukru a
umletych ofiSku rozsekame masilo,
zpracujeme tésto a dame je do studena
ztuhnout. Tésto vyvalime na plat a
vykrajujeme malé kolacky. Srovname je na
suchy plech a upec¢eme. Studené spojujeme
rumovym krémem. Zahfejeme 3 IZzice rumu,
pfidame 1 IZici vody, pfisypeme 250 g
mouckového cukru a vymichame hladkou
polevu. Naneseme na kolacky a doprostfed
dame po jednom uprazeném liskovém ofisku,
pfipadné dame pulku vlasského ofechu.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h 20min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 1h 45min , Porce: 1

4963 kalorii , 2 g cukrt ,293 g tukli ,31 ¢
bilkovin

Autor: Ajaja

Odkaz: https://srecepty.cz/rumove-kolacky

Ingredience

e Tésto: 120 g hladké mouky

e 120 g masla

e 80 g cukru moucka

e 60 g mletych liskovych ofecha

e 50 g prazenych liskovych ofechu na
ozdobeni

e Rumovy krém: 150 g masla

e 100 g cukru moucka

e 2lZice rumu

e Rumova poleva: 250 g cukru moucka

e 3lzice rumu

Kategorie

Vanoce, Ceska, Vegetarianska, Celoro¢né,
Finanéné nenaroéné, Rodina, Cukrovi
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