Revenovy (rebarborovy) kolac

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 25min
Celkovy €as: 40min , Porce: 4

8444 kalorii ,960 g cukri ,109 g tukda , 109
g bilkovin

Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/revenovy-
rebarborovy-kolac

Priprava Ingredience

Revern oloupeme a nakrajime na slabé platky,
promichame ji s 1 hrnkem cukru a nechame
odlezet. Hluboky plech vylozime pecicim
papirem. Zbyly cukr smichame s prosatou
polohrubou a $paldovou moukou. Maslo v
kastralku rozpustime a nechame trochu
vychladnout. Vejce rozklepneme a Zloutky
pfidame do mouky. Pak postupné vmichame
pomerancovy dzus. Nakonec vlijeme maslo.
Bilky vySlehame na tuhy snih, ktery
zapracujeme do tésta. Tésto vlijeme do
pfipraveného plechu a rozetfeme. Navrch
rozlozime reven. Zbylé maslo, mouckovy
cukr, vlasské ofechy a mouku zpracujeme
prsty, dokud nevznikne drobenka. Tu
rovnomerné rozprostfeme na kola¢. Plech s
kola€em vlozime do predehfaté trouby a
peceme pfi 180 °C asi 25 minut.

e 4 stonky rebarbory

e 2 hrnky tftinového cukru

e 1 hrnek polohrubé pseni¢né mouky

o 125 g mésla + 50 g na drobenku

e 3vejce

e 50 g cukru moucka

e 50 mletych vlasskych ofechl

e 1/2 hrnku hladké $paldové mouky + 50 g
na drobenku

e 1/2 hrnku 100% pomerancového dzusu

Kategorie

Vyjimeé&ny den, Obyéejny den, Ceska, Jaro,
Navstéva, Rodina, Moucénik

Tip k receptu

Recept pochazi z knihy Jezte Cesky.
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