Repové placicky s bramborem na rozmarynu

Priprava

Z fepy odkrojime slupku a na jemno
nastrouhame. Pfidame celé vaji¢ko, hofCici a
strouhanku dle potfeby, aby se nam spojilo. Dle
chuti osolime a okofenime, ja mam radéji
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dle svych preferenci.

Panev pokapeme olivovym olejem, vytvofime
placi¢ky (mazete pouzit formi¢ky na volské oko)
a lehce osmahneme z obou stran.

Brambory uvafime na platky a poté na troSce
olivoveho oleje osmahneme s rozmarynem.
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Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 40min , Porce: 2

308 kalorii ,0 g cukrti ,6 g tuk( ,15 ¢
bilkovin

Autor: BB

Odkaz: https://srecepty.cz/repove-placicky-s-
bramborem-na-rozmarynu

Ingredience

2 ks stfedni fepy

1 ks vejce

2 |zicky oregana

6 ks brambor

2 Spetky soli

1 1Zicka plnotu¢né hofcice
1 Spetka pepre

4 |Zice strouhanky

2 12i€ky rozmarynu

Kategorie

Ceska, Vegetarianska, Rychlovka, Stihl4 sleéna
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