Rebarborovy beze dort
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Priprava

Nakrajenou rebarboru dusime s 3 IZicemi
vody a nechame vychladnout. Vymazeme
dortovou formu o priméru 26 cm. Troubu si
predehifejeme na 200°C. Utfeme margarin
(Heru) s cukrem a s vanilkovym cukrem.
Postupné veslehame vejce, pfisypeme mouku
s kypficim praskem. Tésto pe¢eme 30 min. na
150°C. Ve vodni lazni uslehame Zloutky,
solamyl, smetanu a mouckovy cukr. Pfidame
rebarboru a krém nalijeme na pfedpecené
tésto a peCeme jesté 25 minut. Kolaé
vyjmeme a zvySime teplotu v toubé na 230°C.
USlehame pevny snih a cukr moucka a
vidlickou ho navr§ime na kola¢. Nakonec
prudce zapeceme.

Tip k receptu

Nejprve si nasleham z bilkd snih a potom do néj
vSleham cukr.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 45min , Cas vareni: 55min
Celkovy €as: 1h 40min , Porce: 10

1797 kalorii ,0 g cukrd ,19 g tukt ,39 g
bilkovin

Autor: veerac

Odkaz: https://srecepty.cz/rebarborovy-beze-

dort

Ingredience

e 200 g margarinu na vareni
e 180 g cukru krupice

e 1 vanilkovy cukr

o 3slepiCi vejce

e 200 g polohrubé mouky

e 1 kypfici prasek do peciva
e 300 g rebarbory

e 2 Zloutky

e 1 lzice Solamylu

e 50 g cukru moucka

e 5 IZic sladké smetany

e 3bilky

e 150 g cukru moucka

Kategorie

vyjimeény den Ceska, Léto Finanéné
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