Ravioli s ricottou, spenatem a salveji

Priprava

Vejce smichdme s moukou, olivovym olejem
a soli. Vypracujeme hladké tésto (v pfipadé
potfeby pfidame vodu). Dame do lednice na
30 minut. Spenat spaiime horkou vodou a pak
hned pfelijeme ledovou vodou. Smichame ho
s ricottou, Zloutkem, soli, pepfem a citronovou
kdrou. Tésto rozdélime na dvé poloviny a
vyvalime dva platy. Na jeden plat klademe ve
stejnych rozestupech pravidelné Spenat.
Kolem naplné potfeme Zloutkem, polozime na
to druhy pléat tésta a zpevnime vidliCkou.
Radylkem nakrajime (pokud je potfeba ravioli
spoijit, opét vyuzijeme vidlicku). Na masle
osmazime Salvéjoveé listy. Ravioli uvafime ve
vodé, posypeme parmezanem a prelijeme
Salvéjovym maslem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 50min , Porce: 4

3679 kalorii ,9 g cukrti , 181 g tuk( ,144 ¢
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/ravioli-s-ricottou-
spenatem-a-salveji

Ingredience

e 400 g hladké mouky

e 300 g Spenatu

e 250 g syru ricotta

e 100 g masla

e 200 g parmezanu

e 1 1ZiCka soli

e 1/2 1ZiCky pepre

o 1 I1ziCka citronové kury
e 4 ks vejce

e 1 ks Zloutku

e 10 listd Salvéje

1 1Zice olivového oleje

Kategorie

Obycejny den, ltalska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Financné nenarocné, Obiloviny,
téstoviny a ryze, Hlavni chod
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