Rakouske cokoladove stanglicky

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 30min , Porce: 30

1355 kalorii ,0 g cukrd ,57 g tukt ,8 g
bilkovin

Autor: Alirtecka

Odkaz: https://srecepty.cz/rakouske-
cokoladove-stanglicky

Priprava Ingredience

V horké vodé omytou pomerancovou kuru
nastrouhame najemno. Cokoladu naldmeme
na kousky do misky a nechdme rozpustit v
horké vodni lazni. Zméklé maslo, Zloutky a
prosaty cukr utfeme do pény. Vmichame
rozpusténou ¢okoladu, pomeran€ovou kiru a
vychladly ¢aj. Nechame trochu ztuhnout.
Malou hranatou formu vylozime alobalem a

e klra z 1/2 pomerance

e 300 g Cokolady na vareni

e 60 g masla

e 2 Zloutky

e 100 g cukru moucka

e 3 lzice silného ¢erného Caje

. , y . y Ly e 40 g kakaa
c¢okoladovou smeés na néj rozetfeme do vysky

asi 2 cm. Dame do chladni¢ky ztuhnout.

Potom hmotu nakrajime na ¢tvereCky nebo Kategorie

obdélni¢ky a kazdy kousek obalime v
prosatém kakaovém prasku. Hotové
StangliCky ulozime do chladnicky.
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