Rakouské bramboraky od Ryna

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 4

894 kalorii , 0 g cukrd ,11 g tuku ,32 g
bilkovin

Autor: Tatiana

Odkaz: https://srecepty.cz/rakouske-
bramboraky-od-ryna

Priprava Ingredience

Nejdfive si pfedehfejeme troubu na 180°C.
Oloupeme brambory, osuSime a nastrouhame
najemno. Cibuli taktéZ oloupeme a najemno 1 kg brambor (mouénych velkych)
nastrouhame k bramborim. Pfidame vejce astl  , 2 sitedné velké cibule

a poradné promichame.

e 2vejce

Dva plechy vyloZime pecicim papirem, na ktery ~ « sul

klademe tésto po Izici. Tvarujeme placicky. « brusinkovy kompot
Peceme cca 45-60 minut do kfupava (v
poloviné peceni je nutné je obratit!). Pfi
obraceni je mizeme potfit tukem, coz ale
nemusime.

¢ mleta skofice

Kategorie

Daji se podavat na sladko s brusinkovym

kompotem a skofici nebo s jableCnym pyré a . ] S
skofici, ale i na slano jako pfiloha k masu. Obycejny den, Rakouska, Celorocne, Financné

nenaro¢né, Zelenina, Jidlo na kazdy den,
Rodina, Hlavni chod
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