Rajéatova marmelada s rumem

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 1

2893 kalorii ,60 g cukri ,0 g tukd ,20 g
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/rajcatova-
marmelada-s-rumem

Priprava Ingredience

Raj¢ata odstavnime v mlynku na ovoce. Na
marmeladu potfebujeme 1 litr §tavy. Zelirfix
promichame s trochou cukru. Do vafici §tavy
vsypeme Zelirfix promichany s cukrem a
povafime 5 minut, potom po ¢astech pfidame
cukr a vafime dalSich 5 minut. Pfidame
vanilkové cukry, nechame je rozpustit a
odstavime. Do odstavené marmeléady
vmichame IZi¢ku kyseliny citronové a rum.
Marmeladu naplnime do skleni¢ek a
uzavieme viCky. Sterilujeme 15 minut pfi
85°C.

e necelé 2 kg rajcat

o 1 sadek Zelirfixu 2:1

e 60 dkg cukru krystal

e 3 s&cky vanilkového cukru (vanilinového)
e 1 Izi¢ka kyseliny citronové

e 25 mlrumu

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Zavareniny, Jidlo na kazdy den

Tip k receptu

Pro zachovani vanilkového aroma je lepsi pouzit
vanilkové cukry, nebo lusk.



https://srecepty.cz/rajcatova-marmelada-s-rumem

	Rajčatová marmeláda s rumem
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie
	Tip k receptu


