Povidlova omacka

Priprava

V pul litru vody rozvafime povidla, pfidame
1/4 12iCky skofice, roztlu€¢eny hfebicek, Izicku
citronové Stavy, trosku soli a svafime
dohladka. V 1 dl studené vody rozmichame
pudinkovy prasek, ktery vlijeme do zakladu a
za stalého michani svafime na omacku.
Nakonec dochutime cukrem. Pfiloha:
bramborové SiSky nebo noky.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 55min , Porce: 2

277 kalorii , 0 g cukrd ,0 g tukd , 0 g bilkovin
Autor: Jifulka

Odkaz: https://srecepty.cz/povidlova-omacka

Ingredience

e 6 IZic Svestkovych povidel

e 1 Izice pudinkového prasku s jahodovou
prichuti

e mleta skofice

e hfebicek

 citronova stava

e cukr

o Spetka soli

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenarocné, Zavareniny,
Rodina, Omacka
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