Pizza prosciutto e rukola

Priprava

RajCata spafime, oloupeme a rozmixujeme je
se |zici olivového oleje. Tésto rozprostfeme a
pomazeme ho raj¢atovym zakladem. Poté
pfidame mozzarellu nakrajenou na platky,
rajCatka na poloviny. Osolime a opepfime.
Pe¢eme 10 minut na 250 °C. Poté poklademe
natrhanou parmskou Sunkou, posypeme
rukolou a hoblinkami parmazanu. Jesté
horkou zakdpneme trochou olivového oleje.

Tip k receptu

Pouzit mGzeme i pikantni salam.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 10min
Celkovy Cas: 25min , Porce: 4

1141 kalorii , 7 g cukr(i ,84 g tuk( ,87 g
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/pizza-prosciutto-

e-rukola

Ingredience

1 baleni tésta na pizzu
e 2-3 ks rajCat

e 1 1ZiCka soli

o 1/2 IZiCky pepie

e 150 g mozzarelly

e 200 g cherry rajcatek
e 150 g parmské Sunky
e 50 g parmezanu

« 2 lzice olivového oleje
e 2 hrsti rukoly

Kategorie

Obycejny den, ltalska, Celoro¢né, Finan¢né
nenaroc¢né, Obiloviny, téstoviny a ryze, Hlavni
chod
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