Piskotovy dort s citronovou polevou

Priprava

Zo 4 bielkov a krystalového cukru vysfahame
tuhy sneh, do ktorého postupne pridavame po
jednom Zitku. Vare$kou vmie$ame preosiatu
muku s praskom do peciva a vylejeme do
vymastenej a vymucenej tortovej formy /26
cm/. Pe€ieme pri 180°C asi 20 minut.
Upeceny korpus vyklopime a nechame
vychladnut. Praskovy cukor vymieSame s
bielkom a citrénovou $tavou na leskli polevu
a vychladnuty korpus polejeme. Nechame
stuhnut. Ozdobime strihanou ¢okoladou,
alebo platkami citrénu.

Tip k receptu

Ak korpus najskér potrieme dzemom, torta bude
pikantnejsSia.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy Cas: 40min , Porce: 8

1543 kalorii ,1 g cukr( ,24 g tukd ,29 g
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/piskotovy-dort-s-
citronovou-polevou

Ingredience

e 4vejce

e 4 IZice cukru krystalového

e 4 |zice polohrubé mouky

o 1 1ziCka kypficiho prasSku do peciva
e 200 g cukru moucky

o 1 bilek

e 2 lzice citronové Stavy

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceska, Celoro¢né, Finanéné
nenarocné, Rychlovka, Rodina, Moucnik
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