Piskotova babovka s citronovou polevou

Priprava

Zméklé maslo utfeme s 250 g cukru, pak
vetfeme 4 zloutky. Mouku smichame s
praskem do peciva a citrénovou kurou. Z bilku
uSlehame tuhy snih. Do pény pomalu
zapracovavame mouku, snih z bilkl a vlazné
mléko. Vlijeme do vysypané formy a peCeme
cca 40 minut pfi 170 °C. Po vyklopeni
polijeme babovku citrénovou polevou, kterou
utfeme z cukru moucka, citrénové stavy a
vody.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 10

3995 kalorii ,9 g cukrti ,154 g tukd ,70 g
bilkovin

Autor: Zuzana Mellenova

Odkaz: https://srecepty.cz/piskotova-
babovka-s-citronovou-polevou

Ingredience

e 4vejce

e« 150 g masla

e 250 g cukru moucka

e 1 baleni vanilkového cukru
e 400 g hladké mouky

o 1 saclek kypficiho prasku do peciva
« Spetka citronové kury

e 250 ml mléka

o 2 lzZice citrénové stavy

e 3 lzice cukru moucka

e trocha vody

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenaroc¢né, Klasika,
Navstéva, Moucnik
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