Pirozky s uzenym

Priprava

Brambory uvafime ve slupce, nechame
vystydnout, oloupeme a nastrouhame. Potom
pfidame na né mouku, zméklé maslo, trochu
osolime a vypracujeme tésto. Na vale z tésta
vyvalime plat asi 4 mm silny a radylkem ho
nakrajime na Ctverce zhruba 10 x 10 cm
velké. Na jednu polovinu ¢tverce polozime
IZicku mletého uzeného masa, prelozime
druhou polovinou a okraje pevné pfitlacime.
Pirozky rozlozime na plech, vyloZeny pecicim
papirem, poté je potfeme rozslehanym
vejcem, osolime a okminujeme. PeCeme
priblizné 20 minut pfi 200 stupnich.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 40min , Porce: 6

1952 kalorii , 0 g cukri ,90 g tuk( ,37 g
bilkovin

Autor: Evik

Odkaz: https://srecepty.cz/pirozky-s-uzenym

Ingredience

e 400 g brambor

e 250 g polohrubé mouky
« 100 g masla

e 300 g uzeného masa

e 1vejce

o Spetka soli

e Spetka kminu

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Maso, Navstéva, Rodina, Party
obcCerstveni
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