Pirohy s bramborovou nadivkou

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 50min , Porce: 14

1444 kalorii ,0 g cukr(i ,21 g tuk( ,55 g
bilkovin

Autor: Zdenka Obertova

Odkaz: https://srecepty.cz/pirohy-s-
bramborovou-nadivkou

Priprava Ingredience

Z mouky vejce a Spetky soli vypracujeme
tésto, které vyvalime a vykrajime z ngj

e 300 olohrubé mouk
kolecka. Cibuli nahrubo nastrouhame a gp y

N . e 1vejce
osmahneme na oleji dozlatova. Potom na ni <
rozmackame brambory, osolime, opepfime a ) L
. Y . vp P , e 200 g uvarenych brambor
posypeme paprikou. Na koleCko tésta dame 1 cibule

vzdy IZiCku vychladlé smési, pfelozime a
okraje koleCka stiskneme k sobé. Vafime v
osolené vodé asi 5 minut. Na talifi posypeme
jesté horké strouhanym tvarohem a
zakapeme kysanou smetanou.

e 100 g tvrdého tvarohu

e 4 IZice zakysané smetany
e rostlinny olej

e pepf

1 1ZiCka mleté papriky

Tip k receptu

Na talifi posypeme jesté horké strouhanym H
tvarohem a zakapeme kysanou smetanou. Kategorle

MiZzeme pfidat restovanou cibulku.
Velikonoce, Ruska, Celoro¢né, Financné

nenarocné, Zelenina, Néco extra, Rodina,
Svacinka
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